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	Общественное питание, кейтеринг
	
	

	Пример меню банкета на 30 человек


	

	
	

	Наименование 

Выход

Цена

Кол-во

Сумма

Курочка в кляре

1/100

90,00

9

810,00р.

Рыба в кляре

1/100

60,00

9

630,00р.

Рулетики по-нижегородски (из ветчины с 
сырной начинкой)

1/110

90,00

8

630,00р.

Рулетики  из языка с сыром

1/100

150,00

8

630,00р.

Сырная закуска "Изумрудные шарики"
(маслины в сырной массе и зелени)

1/100

100,00

8

800,00р.

Ассорти  мясное (буженина, карбонат,
 язык)

150/70

450,00

10

1 750,00р.

Ассорти рыбное (семга, масляная канапе
 с творожным сыром + пенечки с икрой)

1/500

1300,00

8

6 000,00р.

Разносол 

1/300

200,00

6

1200,00

Грибочки с луком и сметаной(шампиньоны  

  фаршированные)

1/100

135,00

8

6 000,00р.

Жульен из ветчины и грибов

1/100

105,00

30

3 360,00р.

Салат из кальмаров ( кальм,яйцо, м-з)

1/150

120,00

15

2 160,00р.

Салат "Мотылёк"
 (язык, филе/кур,пом,ог,майонез)

1/150

150,00

30

3 330,00р.

Свинина по-бородински (запеч с грибами,

 перцем сладким и луком)

1/112

150,00

30

3 700,00р.

Картофель отварной с зеленью

1/150/2/5

50,00

30

1 480,00р.

Фруктовая ваза(ананас, виноград,мандарин,клубника)1шт/200/200/100

1/1шт/500

600,00

7

4200,00

Хлеб ржаной

 

2,00

60

240,00р.

Батон

1кус

3,00

60

240,00р.

Морс Клюквенный

1/200

30,00

60

1800,00

 

 

 

 

38 960,00р.

Обслуживание 10%

 

 

 

3 896,00р.

Итого

 

 

 

42856,00р.

	
	

	
	

	
	

	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	


         Индивидуальный подход к каждому гост
